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[bookmark: _Toc28580]前  言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定 
起草。 
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 
本文件由辽宁省铁岭市农业农村局提出并归口。
[bookmark: _GoBack]本文件起草单位：辽宁绿丰花生玉米研究所、沈阳农业大学、昌图县现代农业发展服务中心、昌图弘丞食用油加工有限公司、辽宁省德皓农产品有限公司、昌图县花生产业协会、铁岭市检验检测认证服务中心、铁岭市现代农业服务中心、铁岭市食品检验检测中心。
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本文件发布并实施后，欢迎任何单位和个人就相关问题、意见或建议，通过电话、信函等方式进行反馈。我们将及时响应并认真处理，依据实际情况依法开展评估及复审工作。
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[bookmark: _Toc31240][bookmark: _Toc3139][bookmark: _Toc20484][bookmark: _Toc695][bookmark: _Toc30764][bookmark: _Toc5324][bookmark: _Toc4546][bookmark: _Toc17923]

DB2112/ T XXXX—20245
[bookmark: _Toc10858]


7

昌图花生初级加工技术规范
[bookmark: _Toc4906]1范围
本文件规定了昌图花生初级加工质量要求、加工场地和设备、初级加工技术、贮存与运输、质量管理要求。
本文件适用于昌图县花生仁初级加工生产。
[bookmark: _Toc31723][bookmark: _Toc27185][bookmark: _Toc31328][bookmark: _Toc9995][bookmark: _Toc3119][bookmark: _Toc28800][bookmark: _Toc20991][bookmark: _Toc5645][bookmark: _Toc19983]2规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 1532 花生
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 31621 GB31621-2014食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
[bookmark: _Toc31053][bookmark: _Toc17842][bookmark: _Toc6157][bookmark: _Toc23118][bookmark: _Toc5153][bookmark: _Toc7062][bookmark: _Toc21347][bookmark: _Toc204680931][bookmark: _Toc15668][bookmark: _Toc4708]3术语和定义
[bookmark: _Toc19463][bookmark: _Toc12685][bookmark: _Toc9587][bookmark: _Toc11343][bookmark: _Toc13058][bookmark: _Toc12170][bookmark: _Toc27120][bookmark: _Toc29413][bookmark: _Toc13850]本文件无没有需要界定的术语和定义。
[bookmark: _Toc3007]4质量标准
花生仁质量应符合GB/T 1532的规定。
[bookmark: _Toc29080]5场地和设备
场地应位于交通便利、花生产区、原料供应充足、市场需求旺盛的地区，厂房面积根据生产规模和需求合理规划，设施完善，厂房内应具备花生脱壳机、筛选机、色选机等必要的加工设备、储存设施以及卫生和安全设施。
[bookmark: _Toc26109]6初级加工技术
[bookmark: _Toc31765][bookmark: _Toc31184][bookmark: _Toc20287][bookmark: _Toc12277][bookmark: _Toc6196][bookmark: _Toc204680940][bookmark: _Toc6583][bookmark: _Toc22371][bookmark: _Toc5903][bookmark: _Toc21649]6.1荚果脱壳
[bookmark: _Hlk125834883][bookmark: _Toc30416][bookmark: _Toc7518][bookmark: _Toc32219][bookmark: _Toc20373][bookmark: _Toc4049][bookmark: _Toc19616][bookmark: _Toc6684][bookmark: _Toc10446][bookmark: _Toc28389]6.1.1脱壳
用花生脱壳机脱壳，使壳仁分离，脱壳时花生仁适宜含水量在12 %左右，脱壳后破瓣率＜5 %。
[bookmark: _Toc9515][bookmark: _Toc29963][bookmark: _Toc6014][bookmark: _Toc7459][bookmark: _Toc15826][bookmark: _Toc24654][bookmark: _Toc1809][bookmark: _Toc28096][bookmark: _Toc2271][bookmark: _Toc25259][bookmark: _Toc25039][bookmark: _Toc21620][bookmark: _Toc21931][bookmark: _Toc27336][bookmark: _Toc11594][bookmark: _Toc4412][bookmark: _Toc31669]6.1.2去除大杂质
在脱壳过程中，同步采用鼓风方式清除花生壳、秸秆及花生仁中的尘土等杂质，并在脱壳机的出料口安装强力磁铁，有效去除混杂的铁金属。
[bookmark: _Toc7665][bookmark: _Toc5836][bookmark: _Toc7603][bookmark: _Toc22158][bookmark: _Toc14294][bookmark: _Toc24378][bookmark: _Toc1638][bookmark: _Toc22017][bookmark: _Toc13088]6.1.3包装贮藏 
[bookmark: _Toc8716][bookmark: _Toc32499][bookmark: _Toc8672][bookmark: _Toc20497][bookmark: _Toc18811][bookmark: _Toc20109][bookmark: _Toc24599][bookmark: _Toc16580]将脱壳后的花生仁装入清洁卫生、透气性好、结实、质量符合要求的编织袋中，封口后码垛，每袋净重40 kg～50 kg。水分降至9 %以下入库贮藏或直接进行筛选。
[bookmark: _Toc15931]6.2花生仁筛选
[bookmark: _Toc20423][bookmark: _Toc24333][bookmark: _Toc24138][bookmark: _Toc25460][bookmark: _Toc21539][bookmark: _Toc2194][bookmark: _Toc2933][bookmark: _Toc23674][bookmark: _Toc9498]6.2.1除尘去杂质  
利用机械设备，进一步清除混杂在花生仁中的果壳、秸秆、土块、石子及铁钉等较大杂质。
[bookmark: _Toc23817]6.2.2粒径分级
[bookmark: _Toc23629][bookmark: _Toc16096][bookmark: _Toc20816][bookmark: _Toc20796][bookmark: _Toc24318][bookmark: _Toc9183][bookmark: _Toc9092][bookmark: _Toc28644][bookmark: _Toc12113]采用筛选机进行粒径分级，按照国际标准，每28.35 g（盎司）60/80粒为小粒，40/60粒为中粒，30/40粒为大粒，20/30粒为特大粒。根据市场需求，可以进一步细分产品规格，如小粒范围为60/70、70/80，中粒涵盖40/45、55/60，大粒则为30/35、35/40，特大粒则为20/25、25/30等。注：60/80为每28.35 g 有60粒-80粒。
6.2.3色选
完成分级后，使用色选机进行精确筛选，有效剔除霉变粒、破碎粒、冻伤粒及锈斑粒等不符合品质要求的杂质。
[bookmark: _Toc1767][bookmark: _Toc11255][bookmark: _Toc6037][bookmark: _Toc16352][bookmark: _Toc3019][bookmark: _Toc19015][bookmark: _Toc32271][bookmark: _Toc149][bookmark: _Toc19896]6.2.4去除小杂质
色选完成后，利用X光机进行最终杂质排查，确保彻底清除微小石块、铁丝、毛发等潜在有害杂质。产品符合GB 14881 要求的卫生规范。
[bookmark: _Toc29751][bookmark: _Toc5676][bookmark: _Toc15893][bookmark: _Toc9715][bookmark: _Toc4673][bookmark: _Toc1834][bookmark: _Toc17791][bookmark: _Toc18665][bookmark: _Toc18962]6.2.5定量装袋
[bookmark: _Toc25356][bookmark: _Toc28331][bookmark: _Toc31411][bookmark: _Toc31081][bookmark: _Toc10179][bookmark: _Toc5399][bookmark: _Toc19332][bookmark: _Toc28249]以上环节完成后，采用电子定量流水线进行定量包装，码垛。包装过程中防止不清洁的操作和外包装污染。包装袋大小一致、结实牢固、粘封紧密、干燥透气、无虫蛀、无霉变，袋内部无尖突物。每袋重量根据市场要求而定。   
[bookmark: _Toc26520]7标签标识
各工序要详细记录原料批次号，成品包装上加贴批次标签，标签上注明批次编号、产品名称与生产日期等。成品包装上的批次标签与原料批次编号相对应。
[bookmark: _Toc7719][bookmark: _Toc24640][bookmark: _Toc27488][bookmark: _Toc8548][bookmark: _Toc319][bookmark: _Toc13768][bookmark: _Toc1297][bookmark: _Toc29301][bookmark: _Toc30954]8贮存与运输
[bookmark: _Toc25187]8.1 贮存 
将加工好的产品存放库内，入库前再次检测水分，确认含水量低于9 %。储库保持卫生、干燥通风，不得使用熏蒸药剂，夏季来临前，要及时移入冷库保存。
[bookmark: _Toc797]8.2 运输
出库入库时有专门人员负责监装货物，做好发货数量、批次等记录。制定并实施一套严格的运输发货管理程序，以防止产品出厂后被掺假、换货或遭受其他可能危害产品安全的因素，从而确保产品从出厂到送达客户手中的全程安全。
[bookmark: _Toc10546][bookmark: _Toc24628][bookmark: _Toc15848][bookmark: _Toc24697][bookmark: _Toc1216][bookmark: _Toc7563][bookmark: _Toc3729][bookmark: _Toc6217][bookmark: _Toc18068]9质量管理
[bookmark: _Toc16938][bookmark: _Toc29533][bookmark: _Toc7569][bookmark: _Toc14799][bookmark: _Toc21615][bookmark: _Toc11389][bookmark: _Toc12494][bookmark: _Toc13131][bookmark: _Toc298]9.1 出库检测
出库前做好质量检测，出具质量检测报告，检测方应为有质检的检测机构。检验项目为色泽、气味、水分、铅、镉、黄曲霉毒素B1。色泽和气味正常，水分含量≤9 %，铅（Pb）≤0.2 mg/kg、镉≤0.2 mg/kg、黄曲霉毒素B1不得检出，质量高于国家标准。
[bookmark: _Toc13202][bookmark: _Toc28420][bookmark: _Toc3254][bookmark: _Toc21660][bookmark: _Toc11868][bookmark: _Toc1509][bookmark: _Toc4898][bookmark: _Toc7884][bookmark: _Toc8988]9.2卫生管理
加工机械内不得残留花生仁、花生碎瓣等，杜绝霉变、虫污，储存和运输过程防止霉变、污染，出售的花生应符合GB 31621规定。
[bookmark: _Toc1036][bookmark: _Toc18396][bookmark: _Toc20611][bookmark: _Toc11077][bookmark: _Toc22611][bookmark: _Toc8154][bookmark: _Toc6108][bookmark: _Toc18012][bookmark: _Toc19319]9.3建立档案
生产的每个环节要建立各种质量管理的记录档案，档案保留二年以上。
[bookmark: _Toc204680942][bookmark: _Toc23217][bookmark: _Toc13905][bookmark: _Toc14231][bookmark: _Toc3169][bookmark: _Toc31954][bookmark: _Toc2441][bookmark: _Toc31456][bookmark: _Toc27907][bookmark: _Toc6112]9.4人员管理
生产人员健康与卫生条件符合《中华人民共和国食品安全法》标准，生产、管理人员具有相应的资格，并参加培训。
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