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一、工作简况
（一）任务来源
按辽宁省市场监督管理局《省实施标准化发展战略联席会议办公室关于开展辽宁省地方标准集中复审工作的通知》（辽标联办发[2021]5号）文件要求，原辽宁省地方标准《地理标志产品  西丰鹿茸》于2022年9月16日作废，铁岭的传统产业，鹿乡西丰县鹿业生产面临没有权威标准的状况，基于这种情况及省市场局要求，铁岭市市场监督管理局组织有关技术单位的技术人员对辽宁省地方标准《地理标志产品  西丰鹿茸》进行复审及转化工作，修订与相关标准、政策法规、规定有冲突或矛盾地方，解决地方标准交叉、重复、矛盾等问题，以提高地方标准的质量水平,特制修订本标准。

（二）起草单位
该标准在铁岭市市场监督管理局的指导下，由铁岭市检验检测认证服务中心铁岭市产品质量监督检验所负责起草，铁岭市检验检测认证服务中心相关分中心、西丰县鹿业服务中心、西丰县检验检测认证中心等单位参与完成。
（三）主要起草过程
1.成立标准起草工作组
为确保高质量地完成《地理标志产品  西丰鹿茸》标准的制定工作，成立了标准起草工作组，制定了工作计划，成立了标准查询与资料收集、样品采集与检测、数据整理与标准编写等项目工作小组，成员由多年从事质量管理、标准制修订方面的专家和食品药品检验检测专业技术人员组成。

2. 查询资料及前期准备工作 
本起草小组查阅了《地理标志产品  西丰鹿茸》原申报的技术资料、国家质量监督检验检疫总局公告2009年141号公告、《地理标志产品保护规定》、国内外有关鹿业养殖、鹿茸生产加工及质量方面的科技文献及相关标准，对搜集到的资料进行分析研究，为修订、复审、转化《地理标志产品  西丰鹿茸》标准提供参考和技术依据。

为确保转化后的标准在目前的实用性和可行性，了解鹿茸从种源到养殖、生产过程中环境、饲料、养殖方式及加工方式对鹿茸质量的影响，以及生产者对新修订的《地理标志产品  西丰鹿茸》标准的诉求或愿望，使我们新修订的标准内容更全面，具有较强的先进性和适用性，我们到西丰县的生产和销售企业进行了调研，先后走访了西丰县的鹿业养殖企业、加工企业和销售企业以及辽宁参鹿产品质量监督检验中心，与相关企业人士、技术人员进行座谈、征求意见，并采集部分样品，送到权威部门进行检验，共检验样品 10份，收集辽宁省参鹿立品质量监督检验中心历史数据3份，经分析确认各项指标均与我们预期相一致。

3.标准编制
此标准属修订、转化标准，故新修订的标准基本遵循原标准的内容，对原标准中的部分引用标准进行了修改，增加和完善了一些名词定义和计量单位，删改了我们认为重复或矛盾的质量指标部分，同时我们着重分析了国家质量监督检验检疫总局2009年发布的141号公告精神。在标准编制过程中，我们主要做了如下修改。

1)原省标准中引用标准名称不正确或不完整或者标准修改了名称有变化的分别修改为“GB 5009.3食品安全国家标准 食品中水分的测定”、“GB 5009.4食品安全国家标准 食品中灰分的测定”、“GB 5009.11食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定”、“GB 5009.12食品安全国家标准 食品中铅的测定”、“GB 5009.15食品安全国家标准 食品中镉的测定”、“GB 5009.17食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定”、“GB 7718食品安全国家标准 预包装食品标签通则”、“GB 14881食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范”。

2)原标准作废被新标准替代的：原标准“GB 9687”被标准“GB 4806.7-2016 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品”代替、原标准“GB/T 14965”被标准“GB 5009.124-2003食品中氨基酸的测定”代替。

3)第5章标点符号规范化修改，标准中各部分标点使用一致。

4)理化指标中水分含量，比照国标“GB/T 40943-2021梅花鹿茸分等质量”及我们相邻吉林省同类产品指标，从小于等于15（g/100g）调整为小于等于13（g/100g），重金属指标分析原标准是参照GB 2762食品安全国家标准  食品中污染物限量中肉类限量标准，项目名称“砷”更改为“总砷”，铅含量由“0.1mg/kg”调整为“0.2mg/kg”。
4.标准征求意见及完善
标准征求意见稿于2023年8月中旬通过发函、网上发布等形式，广泛收取生产企业及相关专家意见。经分析和查验，采纳了部分专家所提出的意见或建议，使制定的标准更规范、更完善。
二、制定标准的原则、依据和主要内容
（一）编制原则和依据
编写规则是按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》要求进行起草,根据《地理标志产品保护规定》与GB/T 17924《地理标志产品 标准通用要求》制定，和国家质量监督检验检疫总局2009年发布的公告141号有关内容提出《地理标志产品  西丰鹿茸》主要质量指标要求。
（二）标准主要技术内容
1.适用范围
本标准规定了地理标志产品西丰鹿茸的术语和定义、地理标志产品保护范围、要求、生产加工过程、卫生要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。。

本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的干燥的西丰鹿茸及切片。

2.规范性引用文件
引用了最新颁布的相关国家标准，这些标准均在后面的内容中引用。

GB 5009.3食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.11食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.15食品安全国家标准 食品中镉的测定

GB 5009.17食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定

GB/T 6543运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 4806.7-2016 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 7718食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14881食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 5009.124-2003食品中氨基酸的测定

国家质量监督检验检疫总局公告2009年141号公告

3.术语和定义
本标准对“西丰鹿茸”这一概念进行了确认，即：以国家批准的西丰鹿茸地理标志产品保护范围内的西丰梅花鹿为动物基源，收取雄鹿已经形成软骨又尚未完全骨化、外而被覆着生有茸毛的皮肤、内部呈致密结缔组织与软骨组织的茸角，采用传统工艺与现代先进加工技术加工而成的，具有茸毛纤细、色地红黄、茸质嫩、氨基酸总量含量高等品质特征的二杠茸、三杈茸及切片。。

4.质量管理与安全要求
（1）自然环境

保护范围内的环境：地理位置东经124°24'～125°41’，北纬42°29'～42°51’，大陆性中温带亚温润气候，四季分明，温差较大，最高气温35.2℃，最低气温-41.1℃。光照充足，日照总时数2391-2559小时。水量充沛，降雨量在748.9毫米以上，降雨集中在6月～8月份。森林覆盖率≥55%，期中柞树占50%。海拔在200米～800米之间，土地类型多样。

（2）种源

西丰产的梅花鹿。

（3）饲养管理

鹿舍要求：地势平坦，避风向阳，通风良好圈棚≥2.1 m2／只，运动场≥10 m2／只。

饲养要求：以青粗饲料为主，精饲料为辅。青粗饲料以柞树枝叶、青贮为主，玉米秸秆、其他树时为辅；精饲料以玉米、豆饼为主，豆粕、麦麸子为辅。生茸期每只每天精饲料量≥2kg，其中豆粕和豆饼类≥40%。冬季饮温水。

管理要求：按性别、年龄、用途分群分圈喂养，冬季每大强制运动2次～3次，每次≥10min。

（4）收获及加工

国家质量监督检验检疫总局公告2009年141号公告，并按大部分生产业实际工作需要补充了加工操作方法，即下款“b）低温真空冷冻：”。。

收获时间：二杠生长40天～45天锯茸，三杈生长60天～65天锯茸。

加工方法

鹿茸

a)传统加工方法：锯茸→编号、称重、测尺、登记→排血或封锯口→刷洗→第一次煮炸（第一排水、第二排水）、烘烤(65℃～75℃、2h～3h)、风干→反复三次煮炸、烘烤、风干→煮头、烘烤、风干→质检→贮藏。

b)低温真空冷冻：煮炸（与传统加工方法第一次煮炸大体一致）→冻干机干燥箱预冷(-25～-30℃) →放入鹿茸冷冻（2h左右）→开冷凝器制冷(30min) →开真空泵(5min) →箱冷结束→冷凝器继续制冷（-45℃～-39℃）→加热（升温幅度10℃／h为宜）→直至60℃(18h～20h) →回潮、煮头（1次～2次）→成品茸→质检→贮藏。

（5）质量要求

参考原省标准指标，根据141号公告和送检样品的检测数据作了微量调整。
1）感官要求

   西丰鹿茸感官要求应符合表1的规定。

表1
	项目
	要求

	
	二杠鹿茸   
	         ┃    三杈鹿茸

	色泽
	茸毛短稀，杏黄色，色地红黄（排血）或棕黑

	形态
	大挺圆柱形，顶端钝圆饱满，向内方稍弯曲，习称弯头或稍有皱缩，眉枝亦呈圆柱形，斜向前伸，作八字样分开，锯口卵圆形，黄白色、淡黄色或浅棕色，外围有较薄的骨质，中部密布海绵状细孔
	具行主干、眉枝和冰枝，主干直径较细，多不圆，略旱弯弓形，微向后偏，下部多有纵棱纹（称“起筋”）及突起的疙瘩（称“骨豆” 或“钉”）       

	气味
	气微腥，无臭味


2）西丰鹿茸切片感官要求立符合表2的规定。
表2
	项目
	要求

	
	腊片
	粉片
	沙片

	色泽
	白色、浅棕色或棕色
	白色、浅棕色或棕色
	灰白色或棕色

	形态
	茸角尖部分的切片，半透明圆形薄片，油润如脂，在薄片周边的外皮有红棕色或棕色的茸毛
	茸中上部的切片起粉，片面光滑，有细孔，周皮棕色或紫黑色，外附有红棕色或棕色绒毛
	鹿茸下部的切片，片面粗糙，有蜂窝状细孔，外附有棕色或紫黑色茸毛及茸皮  

	气、滋味
	气味微腥，有轻微的咸味
	有腥气
	有腥气


3）理化指标应符合表3的规定。
表3
	项目
	指标

	
	二杠鹿茸及切片
	三杈鹿茸及切片

	水分／( g/100g)    ≤
	13.0

	灰分／(g/100g)    ≤  
	25.0
	30．0

	氨基酸总量／( g/100g)    ≥
	48.0

	总砷（以As计）    ≤
	0.5

	铅（以Pb计）    ≤  
	0.2

	汞（以Hg计）    ≤  
	0.05

	镉（以Cd计）    ≤      
	0.1

	注：农药最高残留限量和其他有毒有害物质限量应符合国家相关规定。


关于理化指标，水分是保管指标，原省标准规定≤ 15%而141号通告文件规定≤18%，国标《梅花鹿分等质量》（GB/T 40943）和农业部行业标《鹿茸片》（NY/T1162）及我们送检样品检验报告结果，及参考吉林省相应产品拟改为≤13.0%。

灰分指标：141通告规定小于等于45%，根据实验数据及之前的省标，我们分别保持了≤25.0%。≤30.0%。
特征指标氨基酸含量按【2009】141公告由大于等于45g/100g更改为大于等于48g/100g。
原标准关于污染物限量规定，事实上参考发肉类产品的指标，唯有铅限量值偏严没有道理，结合检验结果，改为0.2mg/kg.

其它指标维持原省标值。我们抽检部分样品，目前结果全部达到本标准要求。

4）生产加工过程卫生要求按GB 14881规定及国家其它有关规定执行。
5.检验方法
因近年有部分标准更新，按更新的标准要求作少量调整。其中只有“氨基酸总量”原采用标准作废，指定了替代标准，更换了标准方法，其它只是标准名称年号改变。

感官要求（包括：色泽、形态、气味、滋味）:用眼、鼻、舌等感觉器官对产品的外观、气味等感官性状进行评定。

理化指标

水分：按GB/T 5009.3规定的方法测定。

灰分：按GB/T5009.4规定的方法测定。

氨基酸总量：按GB/T 149规定的方法测定。

总砷：按GB/T 5009.11规定的方法测定。

铅：按GB/T5009.12规定的方法测定。

汞：按GB/T 5009.17规定的方法测定。

镉：按GB/T 500 9. 15规定的方法测定。

6.检验规则

1．产品出厂（场）前由生产厂（场）质检部门检验合格后，附合格证方可出厂（场）销售。

2．组批、出厂检验项目

以同一班次生产的为一批，对感官、理化要求进行检验。

3．抽样方法

随机取样法，供检验、复验和备用。

4．判定原则

理化指标指标有一项不符合本标准规定，则加倍取样复检，仍不合格，则该批产品为不合格。

7.标志

1．标签除应符合GB 7718规定外，还应标注地理标志产品名称、原料名称、产地。

2．地理标志产品专用标志应符合国家质量监督检验检疫总局公告2009年141号公告的规定，使用应符合《地理标志产品保护规定》。

8.包装

外包装采用瓦楞纸箱包装，其质量应符合GB/T 6543的规定。小包装采用木盒和塑料盒包装，其质量应符合GB 9687等相应质量和卫生标准的规定。

9．运输：

运输工具必须清洁、卫生、防潮、防雨。

10.贮存

常温下贮存于通风、干燥的库房内。
三、主要试验（或验证）情况
我们对近期采集的鹿茸样品进行了全项目检测，样品感官指标和理化指标等质量指标均合格，质量安全指标也全部合格。

检验报告数据。我们委托大连质检院对5份样品进行了检测，结果如下列表：

表3：大连检测结果

	样品号
	检测结果

	
	水分
	灰分
	氨基酸总量
	总砷
	铅
	汞
	镉

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	

	西丰鹿检中心
	
	
	
	
	
	
	


四、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
本标准的制定与国家相关强制性标准无矛盾和冲突。
五、重大分歧意见的处理经过和依据
无。
六、国家标准作为强制性国家标准或推荐性国家标准的建议 
无。
七、贯彻国家标准的要求和措施建议 

本标准为首次发布。 
八、废止现行有关标准的建议 
本标准颁布实施时，与其他标准同步进行，使用不冲突。
九、其他应予说明的事项 
无。         
《地理标志产品  西丰鹿茸》标准起草组                        
                                  2023年10月 
